RESTAURANT DE BAANDER

5 APRIL 2026 VAN 11.00 TOT 14.00 UUR

RESERVEREN IS VANAF NU MOGELIJK

QG ©




BROOD ASSORTIMENT

- VLOERBRODEN EN DESEMBRODEN
MINI BROODJES
KAISERBROODJES

CROISSANTIES

BAGELS

KRENTENBROOD

SOEPEN

—ASPERGESCGEP
beenham, kervel

= LHALSESIGERRIES OER
kippendij, kokos, sereh, prei

VLEESWAREN

- AMBACHTELIJKE BOEREN BEENHAM
E=REOSBIBE

- ROLLADE VAN PIEPKUIKEN

- VENKEL SALAMI

" - COPPA NOSTRANA

- FILET AMERICAIN
- PARMA HAM

KAASSOORTEN

JONG BELEGEN VAN LUTJEWINKEL
OUDE KAAS VAN LUTJEWINKEL
KRUIDENKAAS

BRIE




ZOET BELEG

- HAGELSLAG

- JAM

- CHOCOLADEPASTA

WARME EN KOUDE EIERGERECHTEN
- GEKOOKT El
—=E | ERSA B AEES Vs N=ElEhESEEA N & DSBS RN AIN
mosterd, kerrie, peterselie
--ROEREI MET BACON
= QUICHE LORRAINE
hartige taart, spek, prei, gruyére kaas, nootmuskaat
- GEPOCHEERD EIl
SEOECEZ ey cherry tomaat, bearnaisesaus

SALADES
- SALADE VAN AARDAPPEL

bacon, augurk, zilverui, appel, mosterd
= KIP-KERRIE SAELADE

kippendij, créme fraiche, verse kruiden
- SATADE CAPRESE

tomaat, basilicum, mozzarella

KOUDE GERECHTEN
- STEAK TARTAAR
kappertje, peterselie, augurk, mosterd, worchester saus, tabasco
-—-CARPACCIO XXXL
pesto genovese, tuinboon, cherry tomaat, grana padano
- HUISGEROOKTE ZALM
mierikswortel, komkommer, radijs, sjalot
= HUISCERCQCOKEESEEERIEE
piccalilly, rode biet, Amsterdamse ui, Dijon mosterd
- VITELLO TONATO
kalfsrosbief, tonijncréme, kappertjes, augurk, rode ui, appe




WARME GERECHTEN

THAISE KIPPENDIJ SATE

sereh, gember, kokos, lente ui, pindasaus
LANGZAAM GEGAARDE VARKENSPROCUREUR

romige honing mosterdsaus, bieslook
REENTIERE EE.C EE @ TE

regiorund, wortel, ui, knolselderij, kaneel, rode wijn
DIVE R SE-SIOO R TEENSMNISKROIKERIE S

ASPERGE A LA FLAMANDE

asperge, kriel aardappel, ei, peterselie, hollandaise

MINI ZOETIGHEDEN
- TIRAMISU
mascarpone, lange vinger, espresso
ZARREEESCAKE
paasei, M&M
—MONCHOU TAARE
kersen, Bastognekoek
- YOGHURTBAR
met oa vers fruit, muesli, granola, noten

- MINI DONUTS

DRANKEN OP HET BUFFET
- MELK

- KARNEMELK

- JUS D'ORANGE

)
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